2kg Reschlingsmix

2kg Water 60-C

Einen Tag Ruhezeit (Auskihlen lassen und
vor Dienst Ende zudecken.

2030g W700

400g Wasser

50gBM

120g Hefen

6610g Teiggewicht 5min misch 5min Kneten
22009 Pressgewicht |
20 min liegen lassen AusstoBen

20min liegen lassen auswiegen wirken 10min
liegen lassen Pressen Achtung vor der
Maschine Teig Einélen nicht vergessen.
Durch die Wickel Maschine lassen

Auf Blech 25 Stiick 2mal +2mal 20er

Garen lassen bei 3/4 Gare einschneidenden
und einschieBen(optimal bei halber gare
schneiden und Wieder in Garschrank)

Bei 3/4 Gare einschief3en.

Bie 210-C ca.17min Backen




